
厳選した食材を使用した肉料理やシーフードをはじ
め、旬の新鮮野菜やデリサラダ・フルーツ・ホットフード・デザートなど日々約100種
類のお料理から日々バラエティに富んだ豊富なメニュー。

寿司職人が関西や国内の食材を調理し、日本の代表
的な食文化である寿司をコース料理でお楽しみいただけます。

日本独特のステーキの提供方法としして知られてい
る“鉄板焼き”。料理人が目の前で調理し関西圏の畜産物や海産物を中心にコース料
理で提供します。

「料理人の技とワイン」「上質な空間」「おもてなし」の
融合で心に響く体験を。総料理長とソムリエがプロデュースしたお料理ときめ細や
かなサービスでお客様をお迎えします。

「ラウンジ＆ダイニング」のご案内

迎賓館のすぐ隣！EXPO ナショナルデーホール「レイ

ガーデン」２階
天井が高く海が見える開放的な空間で厳選した近畿地

方の食材を中心に使ったお食事を楽しめます。

会場内アクセス

運営業者：コカ・コーラ ボトラーズジャパングループ・FVジャパン株式会社

ダイニングエリア

カウンターエリア

ビュッフェ

迎賓館

EXPO
ホール

EXPO ナショナルデーホール
「レイガーデン」２階

レセプションルーム

高さ９ｍの開放的な
空間を備えた店内

大阪湾を一望できる
美しい眺望

内観イメージ

ビュッフェ

ラウンジ
(ソファ席)

ダイニング

テラス

ダイニング
(キッチンカウンター)

寿司カウンター専門店

鉄板焼きカウンター専門店

レセプションルーム（個室）

営業時間
2025年4月13日～10月13日
10:00～21:00

客席数 260席

レセプションルーム

個室：８名/室

外観イメージ



コース・料金（税込） 時間

ビュッフェ ※約100種類のお料理 8,800円 ー

寿司カウンター専門店
コースA 22,000円 90分

コースB 18,000円 90分

鉄板焼きカウンター専門店
ディナーコース（８品） 38,000円 120分

ランチコース（６品） 28,000円 90分

レセプションルーム
【協賛特典】

コースA 33,000円 予約制

コースB 27,500円 予約制

お肉料理メインプレート＋ビュッフェ 19,800円 予約制

※カウンター専門店・レセプションルームは別途サービス料10％

※支払方法：ご利用時（キャッシュレス決済のみ。現金不可）

※キャンセルポリシー：30日前10％、10日前20％、前日50％、当日100％

2025年日本国際博覧会 ラウンジ＆ダイニング レセプションルームのご案内 2024.11.8より抜粋

レセプションルーム予約時間枠

❶10:00～11:50  ❷12:15～14:05 ❸14:30～16:20

❹16:50～18:40 ❺19:10～21:00

レセプションルーム

コースA/B

アミューズ・前菜、スープ

お魚料理

お肉料理

  コースA：神戸牛肉のポワレ

  コースB：国産牛肉のプレゼ トリュフマッシュ添え

デセール

コーヒー、プティ・フール

お肉料理メインプレート＋ビュッフェ

メインプレート：

国産牛肉のプレゼ トリュフマッシュ添え

ビュッフェからお好みで料理をピックアップ

フルコース（イメージ）

ビュッフェ ※一皿一皿にワインを合わせたワインペアリング
コースもあります（オプション）

約100種類のお料理から日々バラエティに富んだ品揃えで様々な嗜好のお客様に満足いただ

けるビュッフェをご用意

寿司カウンター専門店 鉄板焼きカウンター専門店
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